
大阪府下・京都府下・
福井県下・兵庫県下・
奈良県下・和歌山県下・
滋賀県下・三重県下
全域に
限らせていただきます。

大阪府

兵庫県

福井県

京都府
滋賀県

三重県
奈良県

和歌山県

宅配お届け日は

限らせていただきます。
12月31日（木）に

宅配エリア

午後7時まで 午後7時まで
12月20日（日） 12月24日（木）

時間指定はできません。
配達時間が20時以降となる場合もございます。

※冷凍おせちは12月30日(水)お届け

12月31日（木） 12月31日（木）
のみ

ご予約
締切日時

お届け日・
お渡し日

宅配でお届けの場合 店頭でお渡しの場合

時間指定はできません。配達時間が
20時以降となる場合もございます。

このマークの商品は
12月21日(月)までに
ご予約いただくと、
早期割引となります。

・本体価格よりの割引となります。
・全店10％引、割引セールの対象外となります。

ご予約承り、お届け・お渡し日のご案内12月21日(月)まで

早割 ％
OFF

〈一の重〉〈一の重〉 〈二の重〉〈二の重〉 〈三の重〉〈三の重〉
黒豆艶煮金箔、渋皮栗甘露煮、さつまいも金団、
海老雲丹和え、土佐にしん、蟹爪新丈、ムール貝
オイル漬け、紫キャベツの彩りマリネ、海老芝
煮、祝梅（紅）、祝梅（白）、栗甘露

スモークサーモントラウトオリーブオイル漬け、
金平糖和三盆（友禅）、赤魚からすみ焼き、眞子
旨煮、穴子やわらか煮、芝海老の蜜煮、椎茸含め
煮、菜の花湯葉巻き、烏賊白焼き、紅白餅玉串、
彩手毬、人参含め煮

数の子美味漬け、真鯛焼浸し、もずく煮、帆立若
草焼き串、人参の彩り和え柚子風味、若鶏から
すみ風味、蟹柚子酢仕立て、紅白砧巻き、紅白な
ます、わかさぎの甘露煮、ほたるいか含め煮、あ
わび旨煮、高野豆腐含め煮、ぶり奉書煮、梅麩

〈一の重〉〈一の重〉 〈二の重〉〈二の重〉 〈三の重〉〈三の重〉
伊達巻き、ちりめん有馬煮、紅蒲鉾、白蒲鉾、柚
子みぞれなまこ、海老芝煮、ばい貝旨煮、鰆袱紗
焼き、いちごミルクオーロラ包み、あわび旨煮、
高野豆腐含め煮、数の子美味漬け、松前辛子明
太子、松前漬け、蟹柚子酢仕立て、紅白砧巻き、
紅白なます、栗甘露

黒豆艶煮金箔、クリームチーズ柚子風味ピスタ
チオのせ、渋皮栗甘露煮、さつまいも金団、合鴨
の燻製、サーモントラウト西京焼き、蟹爪新丈、
赤魚からすみ焼き、烏賊白焼き、菜の花湯葉巻
き、ほたるいか含め煮、眞子旨煮、椎茸含め煮、
帆立若草焼き串、人参含め煮

若鶏からすみ風味、烏賊明太子和え、紫芋テ
リーヌ、海老雲丹和え、にしんバジル焼き、人参
の彩り和え柚子風味、サーモントラウト燻製、ス
タフドオリーブ、オニオンマリネ、ムール貝オイ
ル漬け、紫キャベツの彩りマリネ、ぶり奉書煮、
真鯛焼浸し、もずく煮、わかさぎの甘露煮、烏賊
雲丹焼き松葉、たこ柔らか煮、湯葉柚子煮、いん
げん、梅麩

〈一の重〉〈一の重〉 〈二の重〉〈二の重〉 〈三の重〉〈三の重〉
渋皮栗甘露煮、さつまいも金団、烏賊明太子和
え、鶏松風あおさ、紅鮭昆布松前漬け、黒豆艶
煮金箔、鱈甘露煮、穴子西京焼き、ばい貝旨煮、
金平糖和三盆（友禅）、海老芝煮、栗甘露、眞子旨
煮、菜の花湯葉巻き、ぶり鳴門、鰆袱紗焼き、椎
茸含め煮、紅白餅玉串、人参含め煮

さつま芋甘煮、紫芋テリーヌ、若鶏からすみ風味、
海老雲丹和え、ミートローフ、ドライトマト、鮭塩
麹焼き、海老のテルミドールポルチーニ仕立て、
人参の彩り和え柚子風味、紫キャベツの彩りマリ
ネ、雲丹新丈、ムール貝オイル漬け、シュリンプ
ペッパーチーズ、数の子美味漬け、もずく煮、松前
辛子明太子、松前漬け、ほたるいか含め煮、生湯
葉生姜風味、ぶり奉書煮、いんげん、梅麩

伊達巻き、紅蒲鉾、白蒲鉾、帆立若草焼き串、赤
魚からすみ焼き、ピスタチオフロマージュ、にし
んバジル焼き、ちりめん有馬煮、蟹爪新丈、いち
ごミルクオーロラ包み、真鯛焼浸し、ロースト
ビーフ、サーモントラウト燻製、オニオンマリネ、
蟹柚子酢仕立て、紅白砧巻き、紅白なます、わか
さぎの甘露煮、高野豆腐含め煮、鮑酒蒸し雲丹焼き松葉、たこ柔らか煮、湯葉柚子煮、いん雲丹焼き松葉、たこ柔らか煮、湯葉柚子煮、いん雲丹焼き松葉、たこ柔らか煮、湯葉柚子煮、いん雲丹焼き松葉、たこ柔らか煮、湯葉柚子煮、いん雲丹焼き松葉、たこ柔らか煮、湯葉柚子煮、いん雲丹焼き松葉、たこ柔らか煮、湯葉柚子煮、いん雲丹焼き松葉、たこ柔らか煮、湯葉柚子煮、いん雲丹焼き松葉、たこ柔らか煮、湯葉柚子煮、いん雲丹焼き松葉、たこ柔らか煮、湯葉柚子煮、いん雲丹焼き松葉、たこ柔らか煮、湯葉柚子煮、いん

〈三の重〉餅巾着旨
煮、高野豆腐の含め
煮、ごぼう煮〆、海老
旨煮、蓮根型こん
にゃく、黒豆がんも含
め煮、枝豆入り信田
巻、筍煮〆、椎茸旨
煮、梅型人参、松麩

１
年
の
福
を
願
う
華
や
か
な
お
せ
ち

竹の子含め煮、煮〆ごぼう、一口にしん昆布巻、浅漬き
ぬさや、煮〆れんこん、さつまいも甘露煮、花かまぼ
こ、金ごままぐろ角煮、田作り、味付ばい貝、栗きんと
ん、丹波黒ぶどう豆、紅白かまぼこ、茎わかめの塩ナム
ル、味付数の子、祝えび、伊達巻、たこ照焼、紅白なま
す、叩きごぼう、花型大根、にしん蒲焼

65
品

4人前

39
品

2人前

50
品

4人前

37
品

3人前 店頭
お渡し
宅配不可

78
品

4人前

53
品

3人前
59
品 4人前

〈容器サイズ〉縦22.5cm×横22.5cm×高さ5.4cm
〈材質/紙〉

61
品

4人前

味遊心
新春万福三段重2

(税込18,900円)
17,500円

(税込18,900円)

〈容器サイズ〉縦19.5cm×横25.5cm×高さ5.4cm
〈材質/紙〉

遊心亭
新春の宴  和風三段重3

(税込50,000円)
46,296円

(税込50,000円)

〈容器サイズ〉縦21.1cm×横21.1cm×高さ5.8cm
〈材質/木〉

(税込19,224円)
17,800円

(税込19,224円)(税込12,420円)
11,500円

(税込12,420円) (税込22,680円)
21,000円

(税込22,680円)

京都祇園料亭和山
彩嘉三段重7

〈容器サイズ〉縦19.5cm×横19.5cm×高さ4.6cm
〈材質/紙〉

(税込35,100円)
32,500円

(税込35,100円) (税込22,140円)
20,500円

(税込22,140円)

京都祇園料亭和山
祥雲三段重6

〈容器サイズ〉縦13.7cm×横19.5cm×高さ5cm
〈材質/紙〉

(税込17,280円)
16,000円

(税込17,280円)

(税込11,880円)
11,000円

(税込11,880円) (税込9,720円)
9,000円

(税込9,720円)

(税込18,144円)
16,800円

(税込18,144円)

味遊心
親子三代おせち1

(税込18,900円)
17,500円

(税込18,900円)

京菜味のむら
八坂13

〈容器サイズ〉縦18.2cm×横15.8cm×高さ4.3cm
〈材質/合成樹脂製〉

京菜味のむら
朱雀（すじゃく）四段重9

〈容器サイズ〉縦21.1cm×横21.1cm×高さ5cm
〈材質/紙〉

〈容器サイズ〉縦25.7cm×横25.7cm×高さ5.1cm
〈材質/紙〉

京都祇園料亭和山
福寿三段重8

52
品

5人前

46
品

3人前

店頭
お渡し
宅配不可

31
品

2人前

ストアー

ストアー

伝統の重〈壱の重〉 つどいの重〈参の重〉オードブル重〈弐の重〉
ボロニアソーセージ、鶏つくね、ショコラムース、チーズ
入り焼かまぼこ、ペンネポモドーロ、合鴨スモーク、国
産牛のビーフシチュー、浅漬ブロッコリー、ミニデミグラ
スハンバーグ、ネーブルオレンジシラップ漬、海老マヨ
ソース、ドロップペッパー、レアチーズムース、紫花豆使
用珈琲花豆、ポテトサラダ、グリーンオリーブ、鶏の塩
麹焼

彩り野菜とチーズのテリーヌ、フランボワーズマカロン、中
華くらげ、にしん甘酢漬、紅はるかのごままぶし、エスニック
ライムサラダ、たこの甘酢マリネ、ローストビーフ、オニオン
マリネ、白身魚のエスカベッシュ、黄パプリカ甘酢漬、赤パ
プリカ甘酢漬、牛カルビ炭火焼、銀杏、蒸し鶏のピスタチオ
クリームソース、いか軟骨マリネ、スモークサーモン、シナモ
ンくるみ、ヤングコーン旨煮、ロマネスコカリフラワー浅漬

28.7cm
34.2cm

4.6cm

21.1cm 21.1cm

5.8cm

19.5cm 25.5cm

5.4cm

22.5cm 22.5cm

5.4cm

和風の重（壱の重）和風の重（壱の重） 洋風の重（弐の重）洋風の重（弐の重） 中華の重（参の重）中華の重（参の重）

〈一の重〉椎茸旨煮、赤魚西京焼、合鴨ロース、
笹麩（鳴門金時あん）、田作り、焼き湯葉煮、黒
豆がんも含め煮、お祝い海老、数の子醤油漬、
金柑甘露煮、手まり麩、紅白松葉串

〈二の重〉伊達巻、黒豆、梅餅、紅
白蒲鉾、彩り千切大根、栗きん
とん、たたきごぼう、だし巻、一
口昆布巻、蟹爪柚庵焼、若桃甘
露煮、お祝い松葉串

〈三の重〉寿高野含め煮、ごぼう煮
〆、筍煮〆、梅酢蓮根の芽、豚角煮、
金時人参入り生酢、いくら醤油漬、
京揚げとぜんまいの炊いたん、国
産鶏の焼つくね串、まぐろの角煮、
餅巾着旨煮、梅型人参、松麩

〈二の重〉鮭柚庵焼、寿厚焼き玉子、鮑旨煮、紅白錦糸巻、花
巻蒲鉾、切干し柚子、福豆葡萄煮（金箔）、栗きんとん、チキ
ンマリネ、いくら、穂付筍土佐煮、蛸桜煮、海老沢煮、三色
信田巻、椎茸旨煮、梅麩、一口焼き湯葉

京・料亭わらびの里
霞中庵二段重12

〈容器サイズ〉縦20.3cm×横20.3cm×高さ5.4cm
〈材質/紙〉

32
品

3人前

〈二の重〉肉団子黒酢あん、サーモンと玉葱のマリネ、枝豆入り魚卵
サラダ、チーズ入りパテの肉巻、白身魚のハーブグリル、ベーコンと
チーズのケークサレ、胡麻甘藷、寿桃餅、若桃甘露煮、ブラックオ
リーブ、アンチョビオリーブ

京菜味のむら
小袖14

〈容器サイズ〉縦15cm×横15cm×高さ5cm
〈材質/紙〉

23
品

2人前

宅配料は無料です (宅配エリアをご確認ください)

※お申し込みは、別紙の申込書にご記入の上、当店レジ係員にお申し付けください。商品お引き取りの際には、必ず申込書控えをお持ちください。
※おせち代金は、ご予約時にお支払いください。ご予約承り期間を過ぎてのキャンセル、及びお申し込み内容の変更についてはお受けできませんのであらかじめご了承ください。
※季節商品につき、一部内容を予告なく変更する場合がございますので、あらかじめご了承ください。
※宅配業者の年末事情により、お届け時間が遅くなる場合があります。

12月21日(月)まで

％OFF

早割

52
品

3人前

玉清
笑門来福5

〈容器サイズ〉縦22.8cm×横22.8cm×高さ5.6cm
〈材質/紙〉

〈三の重〉祝い数の子、松前漬、いく
ら、柚子かぶら、ザーサイ、クコの
実、ロースハム、花豆腐、笹よもぎ
餅、蛸バジルソース、紅茶鴨三色巻、
花巻蒲鉾、紅白錦糸巻、まぐろ昆
布、カナダホッキ貝サラダ　

京・料亭わらびの里
霞中庵三段重10

〈容器サイズ〉縦18.9cm×横18.9cm×高さ5.4cm
〈材質/紙〉
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〈容器サイズ〉縦22.5cm×横22.5cm×高さ5.4cm〈容器サイズ〉縦22.5cm×横22.5cm×高さ5.4cm〈容器サイズ〉縦22.5cm×横22.5cm×高さ5.4cm〈容器サイズ〉縦22.5cm×横22.5cm×高さ5.4cm〈容器サイズ〉縦22.5cm×横22.5cm×高さ5.4cm〈容器サイズ〉縦22.5cm×横22.5cm×高さ5.4cm〈容器サイズ〉縦22.5cm×横22.5cm×高さ5.4cm

味遊心味遊心味遊心
親子三代おせち親子三代おせち親子三代おせち
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〈容器サイズ〉縦22.5cm×横22.5cm×高さ5.4cm〈容器サイズ〉縦22.5cm×横22.5cm×高さ5.4cm〈容器サイズ〉縦22.5cm×横22.5cm×高さ5.4cm〈容器サイズ〉縦22.5cm×横22.5cm×高さ5.4cm〈容器サイズ〉縦22.5cm×横22.5cm×高さ5.4cm

味遊心味遊心
親子三代おせち親子三代おせち

17,50017,500
〈容器サイズ〉縦22.5cm×横22.5cm×高さ5.4cm〈容器サイズ〉縦22.5cm×横22.5cm×高さ5.4cm〈容器サイズ〉縦22.5cm×横22.5cm×高さ5.4cm〈容器サイズ〉縦22.5cm×横22.5cm×高さ5.4cm〈容器サイズ〉縦22.5cm×横22.5cm×高さ5.4cm〈容器サイズ〉縦22.5cm×横22.5cm×高さ5.4cm〈容器サイズ〉縦22.5cm×横22.5cm×高さ5.4cm〈容器サイズ〉縦22.5cm×横22.5cm×高さ5.4cm〈容器サイズ〉縦22.5cm×横22.5cm×高さ5.4cm〈容器サイズ〉縦22.5cm×横22.5cm×高さ5.4cm〈容器サイズ〉縦22.5cm×横22.5cm×高さ5.4cm〈容器サイズ〉縦22.5cm×横22.5cm×高さ5.4cm〈容器サイズ〉縦22.5cm×横22.5cm×高さ5.4cm〈容器サイズ〉縦22.5cm×横22.5cm×高さ5.4cm
〈材質/紙〉〈材質/紙〉〈材質/紙〉〈材質/紙〉〈材質/紙〉〈材質/紙〉〈材質/紙〉〈材質/紙〉

味遊心味遊心
親子三代おせち親子三代おせち1

17,50017,50017,500
2027年

プリカチャージボーナスデーでさらにお買い得！

〈一の重〉一口昆布巻、伊達巻、た
たきごぼう、お祝い海老、黒豆、梅
餅、数の子醤油漬、笹団子、合鴨
ロース

〈二の重〉田作り、紅白
蒲鉾、金時人参入り生
酢、栗きんとん、まぐろ
の角煮、あわび旨煮、赤
魚西京焼、だし巻、金柑
甘露煮、三色揚げ天串、
若桃甘露煮

〈一の重〉海老艶煮、伊達巻、鰆柚庵焼、合鴨ロース、なご
み巻、海老とアスパラのテリーヌ、胡桃のキャラメリー
ゼ、一口にしん昆布巻、華やかマリネ、祝い数の子、２種
ベリーと野菜の紫甘酢和え、クリームチーズ南瓜寄せ、
棒鱈旨煮、柚子柿グリーンサンド、ドライトマトワイン煮

〈一の重〉黒豆、金時
人参入り生酢、たた
きごぼう、一口昆布
巻、数の子醤油漬、
栗甘露煮、伊達巻、
お祝い海老、笹団
子、手まり麩、松麩、
梅羊羹松葉串

〈一の重〉海老艶煮、鮑旨煮、鰆柚庵焼、栗きんとん、
鯛砧巻、京なます、北欧サラダ、とび子、柚子柿グ
リーンサンド、ドライトマトワイン煮、寿厚焼き玉子、
棒鱈旨煮、田作り照煮、福豆葡萄煮(金箔)、葉付金柑
甘露煮

〈二の重〉鮭柚庵焼、伊達巻、紅白蒲鉾、チ
キンマリネ、サーモンマリネ、こはだ粟漬、
くらげ酢、三色信田巻、六方さつま芋、穂付
筍土佐煮、蛸桜煮、海老沢煮、椎茸旨煮、一
口焼き湯葉、捻り梅人参、葉付金柑甘露煮

京菜味のむら
桂三段重11

〈容器サイズ〉縦19cm×横19cm×高さ4.6cm
〈材質/紙〉

宅
配
に
つ
き
ま
し
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間
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ん
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者
の
年
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が
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る
場
合
が
あ
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全
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●
34
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品
は
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て
お
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ま
す
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の
場
合
は
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容
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だ
さ
い
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肉だんご、中華くらげ、にしん甘酢漬、豚角煮、茎
わかめの塩ナムル、ヤングコーン旨煮、錦糸しゅ
うまい、ドロップペッパー、油淋鶏、浅漬ブロッ
コリー、海老チリソース、竹の子メンマ風、子持
いか、いか松笠、黒酢入り酢豚、黄パプリカ甘酢
漬、赤パプリカ甘酢漬、ごまだんご、桃もち（花
餅）、紅はるかのごままぶし、かに爪柚庵焼

ポテトサラダ、生ハム、ペンネポモドーロ、エスニックラ
イムサラダ、たこの甘酢マリネ、タンシチューのテリー
ヌ、ローストビーフ、三種の野菜ムース、きのこの醤油バ
ターソース、岩塩仕込み豚タンスモーク、ロマネスコカリ
フラワー浅漬、たらのマンゴーチリソース、レッドキャベ
ツとビーツのラぺ、オニオンマリネ、スモークサーモン、
パンプキンサラダ、ボロニアソーセージ、鶏の塩麹焼、ド
ライトマトワイン煮、蒸し鶏のピスタチオクリームソース

伝統和風の重〈壱の重〉伝統和風の重〈壱の重〉 オードブル重〈弐の重〉オードブル重〈弐の重〉
フカヒレ風魚卵和え、白身魚のエスカベッシュ、ボロニアソーセージ、ヤングコーン
旨煮、浅漬ブロッコリー、苺ロールケーキ、白子の柚子みそ煮、エスニックライムサラ
ダ、たこの甘酢マリネ、ミニデミグラスハンバーグ、海老チリソース、ローストビーフ、
パンプキンサラダ、黒酢入り酢豚、錦糸しゅうまい、ごまだんご、ペンネポモドーロ、
きのこの醤油バターソース、グリーンオリーブ、スモークチキンのマリネ、チーズ入り
焼かまぼこ、紅はるかのごままぶし、オニオンマリネ、生ハム、彩り野菜とチーズのテ
リーヌ、ほたてチーズ、いか軟骨マリネ、スモークサーモン、海老マヨソース、肉だん
ご、岩塩仕込み豚タンスモーク、ポテトサラダ、油淋鶏、竹の子メンマ風、抹茶わらび
もち、中華くらげ、にしん甘酢漬、イカとカナダホッキ貝のサラダ、ドロップペッパー

栗きんとん、若桃甘露煮、茎わかめの塩ナムル、子持いか、かに風味蒲
鉾、椎茸含め煮、焼湯葉巻き、紅白なます、いくら醤油漬、味付ばい貝、か
に爪柚庵焼、パリパリ松前、味付数の子、一口にしん昆布巻、寿高野豆
腐、鹿児島県産カツオのオイル煮、赤魚西京焼、ぶり照焼、丹波黒ぶどう
豆、田作り、海鮮市松、鶏肉三色巻、牛カルビ炭火焼、蓮根の芽の梅酢和
え、叩きごぼう、伊達巻、市松かまぼこ、鶏つくね、祝えび、たこ照焼、え
ぞあわび姿煮、金ごままぐろ角煮、豚角煮、竹の子含め煮、煮〆ごぼう、
さつまいも甘露煮、こんにゃく煮、煮〆れんこん、花がんも煮

栗きんとん、丹波黒ぶどう豆、竹の子含め煮、煮
〆れんこん、煮〆ごぼう、浅漬きぬさや、花がん
も煮、椎茸含め煮、伊達巻、紅白かまぼこ、叩き
ごぼう、紅白なます、花型大根、祝えび、一口に
しん昆布巻、もつ味噌煮込、花麩煮、さつまいも
甘露煮、若桃甘露煮、にしん蒲焼、フカヒレ風魚
卵和え、味付数の子、蓮根の芽の梅酢和え、金ご
ままぐろ角煮

〈一の重〉〈一の重〉 〈二の重〉〈二の重〉 〈三の重〉〈三の重〉
味付け数の子、にしん大漁漬け、サーモン塩
麹漬け、黒豆、栗甘露煮、イカ真砂和え、紅白
なます、金胡麻マグロの佃煮、筑前煮、梅型人
参、穂先筍、高野豆腐、子持ちわかさぎ昆布、
たつくり、有頭海老塩焼き、鶏つくね串、伊達
巻、市松蒲鉾、穀類の甘辛煮、トラウトサーモ
ン西京焼き、焼湯葉巻、紅あずま甘露煮、京餅
手まり

酢豚、中華タコ山菜、完熟金柑、中華帆立ひも、
中華搾菜、ゴマ団子、中華くらげ、にしん奉書巻
き、中華わかめ、中華肉団子、若鶏照り焼き、豚
角煮、合鴨串照り焼き、イカ黄金焼、チキン三色
巻き

海鮮マリネ、若草チーズ和え、彩り野菜のマリ
ネ、照り焼きハンバーグ、大根入りイカくんサラ
ダ、ローズサーモン、海の幸サラダ、ポークパス
トラミ、ローストポーク、フラワーパストラミ、鮭
チーズオードブル、合鴨ロース照り焼き、海老と
ブロッコリーのテリーヌ、若桃甘露煮

〈壱の重〉〈壱の重〉 〈弐の重〉〈弐の重〉 〈参の重〉〈参の重〉
椎茸含め煮、ふき含め煮、煮〆れんこん、手綱こ
んにゃく、穂先筍含め煮、煮〆ごぼう、浅漬きぬ
さや、梅麩煮、黒瀬ぶり照焼、さつま芋亀、車え
び塩焼、いか松笠、伊達巻、十勝ハーブ牛のロー
ストビーフ、小芋含め煮、田作り

白子の柚子みそ煮、きんかん甘露煮、黒糖入り
ローストポーク、紫花豆使用珈琲花豆、かに爪柚
庵焼、近江牛とごぼうのしぐれ煮、銀杏、叩きご
ぼう、紅白なます、酢だこ、茎わかめの塩ナムル、
あわび煮貝、ふぐの錦糸巻、小鯛ささ漬、真鯛の
塩焼、ゆりね甘露煮、浅漬こごみ

栗きんとん、よもぎ麩煮、棒湯葉煮、丹波黒ぶど
う豆、名古屋コーチンの塩焼、若桃甘露煮、味付
数の子、紅かまぼこ、白かまぼこ、網笠柚子、黒
豚ごぼう巻、一口昆布巻、鹿児島県産カツオの
オイル煮、和三盆、からすみ、本棒だら、いくら醤
油漬

(税込21,384円)
19,800円

(税込21,384円)

味遊心
迎春盛宴 和洋二段重4

〈容器サイズ〉縦28.7cm×横34.2cm×高さ4.6cm
〈材質/紙〉

(税込23,760円)
22,000円

(税込23,760円)

〈一の重〉ふかひれ風とび卵、松笠いか白焼、数の
子醤油漬、笹団子、網笠柚子甘露煮、紅鮭昆布巻、
お祝い海老、合鴨ロース、紅白松葉串

〈四の重〉たこの甘酢漬、あんず梅酢漬、黒豆、紅鶴
羊羹、白鶴羊羹、紅白蒲鉾、寿高野含め煮、味付こ
んにゃく、筍煮〆、椎茸旨煮、梅甘露煮、花百合根、
いかの魚卵和え、あわび姿煮、蟹爪柚庵焼、梅型人
参、手まり麩、松麩

〈三の重〉梅酢蓮根の芽、牛肉八
幡巻、湯葉団子串、伊達巻、いく
ら醤油漬、あんこうの南蛮漬、ふ
ぐの梅酢和え、九条ねぎ入り京
鴨皮つくね、さごしのおぼろ包
み、金時人参入り生酢、龍皮巻、若
桃甘露煮、三色団子松葉串

〈二の重〉宇治抹茶羊羹、鶏山椒焼、からすみ、
田作り、さわらの笹奉書包み、赤魚西京焼、
鰤西京焼、金柑甘露煮、スモークサーモント
ラウト、豚角煮、栗きんとん、梅羊羹松葉串

店頭
お渡し
宅配不可

店頭
お渡し
宅配不可

料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち料亭のおせち

宅配締切は
12/20(日)まで

宅配
限定

あわびの醤油煮、有頭海老旨煮、紅鮭のスモークとケッパー、ボロニアソーセージ、杏子のシロップ漬け、
蛸と野菜のマリネ、スライスオリーブの塩漬、ツナ角煮胡麻和え、ドライフルーツのチーズムース、クラン
ベリーとクルミのシロップ煮、照焼き若鶏チーズ、わかめの胡麻油和え、イタリアンチキンサラダ、チーズ
と香草入りミートローフ、きのこのグレービー、きゅうりのマリネ、らっきょうのワイン漬け、数の子とから
ふとししゃも卵のサラダ、紅ズワイ蟹肉のボイル、椎茸のテリーヌ、スタッフドオリーブ、スモークロース
ハム、貝のムーストルネード、合鴨のオレンジソース、鯵のエスカベッシュ、豆のマスカルポーネ、ミニ赤
ピーマンピクルス、ミニ黄ピーマンピクルス、ブロッコリーのコンソメ煮

あわびの醤油煮、有頭海老旨煮、烏賊松笠焼、焼
帆立、蛸の割烹煮、数乃子、お箸休めの伊達巻、お
箸休めのくるみ飴炊き、お箸休めの日向夏マリ
ネ、干し大根のトビッコ和え、蓮の芽のわさび風
味、貝ひもの鱈子雲丹和え、つぶ貝の真砂和え、柔
らか鮟肝ポン酢ジュレ、小海老のサラダ仕立て、
枝豆と若芽の中華強辛和え、ローストビーフ、豚角
煮、よだれ鶏、生ハムチーズ串、ロマネスコカリフ
ラワーのバジル風味

スモークチキンのマリネ、エスニックライムサラダ、たこの甘酢マリネ、シナモンくるみ、オニオンマリネ、スモークサーモ
ン、鶏のチーズ焼、ペンネポモドーロ、赤ワイン風味牛肉煮込み、ロマネスコカリフラワー浅漬、ドライフルーツパイ包、あ
んず白ワイン煮、ドライトマトワイン煮、グリーンオリーブ、じゃがいもチーズカリカリ、ローストビーフ、フカヒレ風魚卵和
え、海老のタルタルソース焼き、キャベツとセロリのラペ、白身魚のエスカベッシュ、赤パプリカ甘酢漬、黄パプリカ甘酢
漬、チーズオードブル、きのこの醤油バターソース、生ハム、ネーブルオレンジシラップ漬

豚肉の黒胡椒だれブロッコリー添え、松笠いかと枝豆の中華あん、赤坂璃宮チャーシュー、大西洋鮭の唐揚
げリンゴ酢風味、牛肉と筍の細切りオイスター炒め、エビチリソース、鮑の中華風、蒸し鶏のバンバンジー
ソース、クラゲの冷菜クコの実添え、杏仁豆腐プリン、胡瓜の甘酢漬、桃の花餅、若桃甘煮

(税込16,988円)
15,730円

(税込16,988円) (税込14,990円)
13,880円

(税込14,990円)

(税込27,000円)
25,000円

(税込27,000円)

36
品

2人前33
品

2人前

(税込17,820円)
16,500円

(税込17,820円)

35
品

2人前

34
品

3人前

29
品

4人前

32
品

2人前

41
品

3人前

玉清
迎春和洋三段重28

〈容器サイズ〉縦16.5cm×横16.5cm×高さ5cm
〈材質/PS〉 (税込14,580円)

13,500円
(税込14,580円)(税込13,824円)

12,800円
(税込13,824円)

(税込19,980円)
18,500円

(税込19,980円) (税込19,980円)
18,500円

(税込19,980円)

(税込15,120円)
14,000円

(税込15,120円)

一冨士
うぐいす二段重29

〈容器サイズ〉縦 19.8cm×横 19.8cm×高さ 4.6cm
〈材質/紙〉

プリンスホテル
和洋中おせち三段重15

〈容器サイズ〉縦17.1cm×横17.1cm×高さ5cm
〈材質/紙〉

(税込25,380円)
23,500円

(税込25,380円)

ホテルプラザオーサカ
和洋中二段重  「海幸・山幸」16

〈容器サイズ〉縦21cm×横21cm×高さ10.5cm
〈材質/木〉

ホテルプラザオーサカ
洋風オードブル　「集（つどい）」18

〈容器サイズ〉縦19.4cm×横37.5cm×高さ5cm
〈材質/木〉

ホテルプラザオーサカ
酒肴おせち＆オードブル
「一献~IKKON~」　

19

〈容器サイズ〉縦21.5cm×横21.5cm×高さ5cm
〈材質/紙〉

玉清
順華　33

〈容器サイズ〉縦22.8cm×横22.8cm×高さ5.6cm
〈材質/紙〉

26
品

3人前

(税込12,744円)
11,800円

(税込12,744円)

20 味遊心
洋風オードブル  ブラン

〈容器サイズ〉縦18.5cm×横30cm×高さ5.2cm
〈材質/紙〉

店頭
お渡し
宅配不可

店頭
お渡し
宅配不可

店頭
お渡し
宅配不可

店頭
お渡し
宅配不可

21
品

2人前

22
品

2人前 店頭
お渡し
宅配不可

伊達巻・紅白かまぼこ・スモークトラウトサーモンマリネ・コーニッション柚子風味・シーフード辛子マヨネーズサラダ風・栗きん
とん・海老の艶煮・たたきごぼう・味付数の子・ぶり照焼・金柑煮・のどぐろ紅白なます・てまり餅・蟹爪と白身魚の彩団子・海老
オレンジきぬた巻・ローストビーフ・松笠いか白焼・黒豆煮・いかとあおさの燻製風味・れんこん煮・椎茸煮・白ゴマ紅はるか・ド
ライトマト赤ワイン煮・鶏松風・若桃甘露煮・梅人参煮・オリーブピメント・田作り・彩かにつみれ・黒豚なると巻・牛しぐれ茶巾・
松前漬・たこ照焼・野菜入りミートパテ・牛タンパストラミ

〈一の重〉〈一の重〉
鶏山椒焼、若桃甘露煮、黒豆煮、花型麩、
たたきごぼう、てまり餅、紅白蒲鉾、紅白
なます、いくら醤油漬、鳴門金時芋きん
とん、渋皮栗の甘露煮、田作り、真鯛の幽
庵焼、お祝い海老煮

〈二の重〉〈二の重〉
帆立と香草のテリーヌオーロラソース、
ローストビーフレフォール香るグレー
ビーソース、合鴨パストラミ、ブロッコ
リーのコンソメ風味、オリーブとモッ
ツァレラのマリネ、スモークサーモント
ラウトケッパー添え、タコのバジルソー
ス、テリーヌドカンパーニュ、マンゴーの
チーズデザート、鶏肉ときのこのトマト
ソース

〈一の重(海幸重）〉国産天然あわびの醤油煮、蛸
の割烹煮、穴子八幡巻、紅白市松蒲鉾、真鱈旨煮、
中華くらげの錦糸巻、数乃子、焼帆立、柔らか鮟
肝ポン酢ジュレ、いくら醤油漬、鰤の照焼、烏賊松
笠焼、スモークサーモンとケッパー、イカとサー
モンの日向夏マリネ、小海老のサラダ仕立て、枝
豆と若芽の中華強辛和え、昆布巻、有頭海老旨
煮、熨斗田作り

〈二の重（山幸重）〉ローストビーフローズ、照焼チキンステーキ、
牛タンのシーズニングロースト、中華叉焼、牛タンシチュー、生ハ
ムチーズ串、ローストビーフ賽の目カット、ねり胡麻ごぼう、椎茸
田舎煮、牡丹百合根、寿羽子板筍、伊達巻、花形紅白こんにゃく
煮、日向夏なます、菊花蕪、栗入りきんとん、かつおくるみ、黒豆
松葉刺し、若桃甘露、ロマネスコカリフラワーのフレンチ風味、カ
スタードのオーロラ包み、ショコラテリーヌ

〈三の重〉〈三の重〉
たけのこの醤油煮、椎茸の醤油煮、
カニ爪しんじょ甘酢あん、海老のチ
リソース、いかのチリソース、豚肉の
黒胡椒だれインゲン添え、胡瓜の甘
酢漬、中華くらげ、青ザーサイ、
チャーシュー

31
品

2人前

味遊心
年越しおせち31

〈容器サイズ〉縦13.9cm×横27.2cm×高さ5.2cm
〈材質/紙〉

45
品

2人前

味遊心
星彩 和洋ミニ三段重32

〈容器サイズ〉縦15.5cm×横15.5cm×高さ5.4cm
〈材質/紙〉

(株)ホットドッグ
コミフデリお正月料理
(８品)

34

〈容器サイズ〉縦13.5cm×横13.5cm×高さ4cm
〈材質/紙〉

63
品

4人前
京都祇園
かにかくに三段重25

〈容器サイズ〉縦19.6cm×横19.6cm×高さ5.3cm
〈材質/紙〉

能登半島「渡月庵」「宝仙閣」「寿苑」
コラボ和洋三段重26

〈容器サイズ〉縦25.5cm×横25.5cm×高さ5cm
〈材質/発泡スチロール製〉

店頭
お渡し
宅配不可

〈三の重〉たら旨煮、錦玉子、
紅白結び餅、くるみ煮、手毬
餅まんじゅう、白とり貝と昆
布の旨漬、穴子八幡巻、ロー
ズサーモン、松前漬、湯葉旨
煮、あかね真丈、寿高野豆
腐、紅鮭白醤油焼、こんにゃ
く旨煮

千賀屋
吉寿千和風三段重23

〈容器サイズ〉縦19.5cm×横19.5cm×高さ5.3cm
〈材質/紙〉 (税込16,524円)

15,300円
(税込16,524円)

43
品

3人前
〈一の重〉ごまさつま、酢牛蒡、金柑甘露
煮、丹波黒大豆蜜煮、渋皮付き栗金団、蛸
小倉煮、長寿貝の中華風、伊達巻、祝い海
老、紅白祝袋、あわび旨煮、白花豆、田作
り、数の子鼈甲漬、梅かんざし

〈二の重〉紅白なます、紅白錦糸巻、ままかり
酢漬け柚子風味、白身魚のエスカベッシュ、
昆布巻、柚子くらげ、梅真丈、柚子鶏つくね、牛
肉ごぼう時雨煮、若桃甘露煮、本ずわい蟹爪
幽庵焼、烏賊松笠白焼、紫芋金団、新緑ふくさ

犬用おせち犬用おせち犬用おせち犬用おせち犬用おせち犬用おせち犬用おせち犬用おせち犬用おせち犬用おせち犬用おせち犬用おせち犬用おせち犬用おせち犬用おせち犬用おせち犬用おせち犬用おせち犬用おせち犬用おせち
〈三の重〉たら旨煮、錦玉子、〈三の重〉たら旨煮、錦玉子、〈三の重〉たら旨煮、錦玉子、〈三の重〉たら旨煮、錦玉子、〈三の重〉たら旨煮、錦玉子、
紅白結び餅、くるみ煮、手毬紅白結び餅、くるみ煮、手毬紅白結び餅、くるみ煮、手毬紅白結び餅、くるみ煮、手毬紅白結び餅、くるみ煮、手毬
餅まんじゅう、白とり貝と昆餅まんじゅう、白とり貝と昆餅まんじゅう、白とり貝と昆餅まんじゅう、白とり貝と昆餅まんじゅう、白とり貝と昆
布の旨漬、穴子八幡巻、ロー布の旨漬、穴子八幡巻、ロー布の旨漬、穴子八幡巻、ロー布の旨漬、穴子八幡巻、ロー布の旨漬、穴子八幡巻、ロー
ズサーモン、松前漬、湯葉旨ズサーモン、松前漬、湯葉旨ズサーモン、松前漬、湯葉旨ズサーモン、松前漬、湯葉旨ズサーモン、松前漬、湯葉旨
煮、あかね真丈、寿高野豆煮、あかね真丈、寿高野豆煮、あかね真丈、寿高野豆煮、あかね真丈、寿高野豆
腐、紅鮭白醤油焼、こんにゃ腐、紅鮭白醤油焼、こんにゃ腐、紅鮭白醤油焼、こんにゃ腐、紅鮭白醤油焼、こんにゃ

〈一の重〉ごまさつま、酢牛蒡、金柑甘露
煮、丹波黒大豆蜜煮、渋皮付き栗金団、蛸煮、丹波黒大豆蜜煮、渋皮付き栗金団、蛸
小倉煮、長寿貝の中華風、伊達巻、祝い海小倉煮、長寿貝の中華風、伊達巻、祝い海
老、紅白祝袋、あわび旨煮、白花豆、田作老、紅白祝袋、あわび旨煮、白花豆、田作

〈三の重〉たら旨煮、錦玉子、〈三の重〉たら旨煮、錦玉子、〈三の重〉たら旨煮、錦玉子、〈三の重〉たら旨煮、錦玉子、〈三の重〉たら旨煮、錦玉子、〈三の重〉たら旨煮、錦玉子、
紅白結び餅、くるみ煮、手毬紅白結び餅、くるみ煮、手毬紅白結び餅、くるみ煮、手毬紅白結び餅、くるみ煮、手毬紅白結び餅、くるみ煮、手毬
餅まんじゅう、白とり貝と昆餅まんじゅう、白とり貝と昆餅まんじゅう、白とり貝と昆餅まんじゅう、白とり貝と昆
布の旨漬、穴子八幡巻、ロー布の旨漬、穴子八幡巻、ロー布の旨漬、穴子八幡巻、ロー布の旨漬、穴子八幡巻、ロー布の旨漬、穴子八幡巻、ロー布の旨漬、穴子八幡巻、ロー
ズサーモン、松前漬、湯葉旨ズサーモン、松前漬、湯葉旨ズサーモン、松前漬、湯葉旨ズサーモン、松前漬、湯葉旨
煮、あかね真丈、寿高野豆煮、あかね真丈、寿高野豆煮、あかね真丈、寿高野豆煮、あかね真丈、寿高野豆煮、あかね真丈、寿高野豆
腐、紅鮭白醤油焼、こんにゃ腐、紅鮭白醤油焼、こんにゃ腐、紅鮭白醤油焼、こんにゃ腐、紅鮭白醤油焼、こんにゃ腐、紅鮭白醤油焼、こんにゃ

〈三の重〉海鮮マリネ、イカ真砂和え、魚卵うま煮、金
胡麻マグロの佃煮、黒豆、紅白なます、海の幸サラダ、
中華くらげ、パリパリ松前漬け、サーモン塩麹漬け、
味付け数の子、若草チーズ和え

伝統の重〈壱の重〉蓮根の芽の梅酢
和え、鶏つくね、田作り、金ごままぐ
ろ角煮、伊達巻、市松かまぼこ、焼
湯葉巻き、たこ照焼、茎わかめの塩
ナムル、味付数の子、丹波黒ぶどう
豆、栗きんとん、叩きごぼう、紅白な
ます、若桃甘露煮

煮しめ・海鮮の重〈参の重〉こん
にゃく煮、竹の子含め煮、煮〆ご
ぼう、浅漬きぬさや、花がんも
煮、さつまいも甘露煮、一口にし
ん昆布巻、厚焼玉子、チーズ入り
焼かまぼこ、ぶり照焼、子持い
か、祝えび、白子の柚子みそ煮、
にしん蒲焼

オードブルの重〈弐の重〉ペンネポモ
ドーロ、ボロニアソーセージ、合鴨ス
モーク、肉だんご、岩塩仕込み豚タン
スモーク、ポテトサラダ、オニオンマリ
ネ、スモークサーモン、フカヒレ風魚卵
和え、ヤングコーン旨煮、きのこの醤油
バターソース、生ハム、ネーブルオレン
ジシラップ漬、エスニックライムサラ
ダ、たこの甘酢マリネ、海老チリソース

玉清
曙24

〈容器サイズ〉縦19.8cm×横19.8cm×高さ6.5cm
〈材質/ＰＳ〉

39
品

3人前
(税込19,224円)

17,800円
(税込19,224円) (税込12,744円)

11,800円
(税込12,744円)

37
品

2人前

味遊心
春暁  和風二段重30

〈容器サイズ〉縦19.4cm×横19.4cm×高さ5.4cm
〈材質/紙〉

(税込12,744円)
11,800円

(税込12,744円) (税込12,744円)
11,800円

(税込12,744円)

(税込2,640円)
2,400円

(税込2,640円)(税込9,504円)
8,800円

(税込9,504円)

〈一の重〉ポークパストラミ、合鴨串照り焼き、フラ
ワーパストラミ、にしん大漁漬け、彩り野菜のマリ
ネ、ロブスター、鮑のうま煮、大根入りイカくんサ
ラダ、たつくり、焼湯葉巻、市松蒲鉾、京餅手まり

〈二の重〉筑前煮、梅型人参、子持ちわかさぎ昆布、紅
あずま甘露煮、栗甘露煮、たたきごぼう、高野豆腐、有
頭海老塩焼き、中華帆立ひも、ぶり照り焼き、鮭チー
ズオードブル、穀類の甘辛煮、合鴨ロース照り焼き、
伊達巻、若桃甘露煮

ご予約締切
12月1日（火）

お
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き
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13
品

2人前 宅配
限定

21 赤坂璃宮
中華オードブル一段重

〈容器サイズ〉縦26.1cm×横19.9cm×高さ5cm
〈材質/紙〉

(税込15,984円)
14,800円

(税込15,984円)

61
品

4人前
千賀屋
彩華千和洋折衷三段重22

〈容器サイズ〉縦25.7cm×横25.7cm×高さ5.3cm
〈材質/紙〉 (税込24,300円)

22,500円
(税込24,300円)

〈一の重〉
手毬餅まんじゅう、酢牛蒡、梅真丈、栗金団、伊達巻、穴子
八幡巻、赤魚南蛮漬、白花豆、田作り、ロブスター、新緑ふ
くさ、湯葉旨煮、たら旨煮、錦玉子、昆布巻、烏賊魚卵射込、
蛸生姜、数の子鼈甲漬、あかね真丈、さごしの昆布〆

〈二の重〉
魚の子旨煮、鰆西京焼、ハスノ芽梅酢、さつま芋甘
露煮、肉団子、ブロッコリーのバジル和え、チーズイ
ンミート、紅白結び餅、海老とブロッコリーのテリー
ヌ、祝い海老、紅白祝袋、あわび旨煮、貝雲丹和え、
海老マリネ、ごまさつま、蛸小倉煮、海老マヨ、紫芋
金団、野菜入りミートパテ

〈三の重〉
子持烏賊、烏賊柚子ジュレ和え、く
るみ煮、海老の黄身和え、紅鮭白
醤油焼、こんにゃく旨煮、若桃甘露
煮、牛肉ごぼう時雨煮、柚子鶏つく
ね、丹波黒大豆蜜煮、白とり貝と昆
布の旨漬、とびっこ、松前漬、紅鮭
の石狩漬、白身魚のエスカベッ
シュ、あんず蜜漬、長寿貝の中華
風、寿高野豆腐、柚子くらげ、海老
紅白奉書、紅白なます、ままかり酢
漬け柚子風味

〈一の重〉〈一の重〉 〈二の重〉〈二の重〉 〈三の重〉〈三の重〉
ポークパストラミ、チキン三色
巻き、鮭チーズオードブル、若
鶏照り焼き、合鴨ロース照り焼
き、照り焼きハンバーグ、有頭
海老塩焼き、中華帆立ひも、ト
ラウトサーモン西京焼き、伊達
巻、穀類の甘辛煮、合鴨串照り
焼き、市松蒲鉾

筑前煮、梅型人参、子持ちわか
さぎ昆布、紅あずま甘露煮、栗
甘露煮、たたきごぼう、高野豆
腐、サーモン塩麹漬け、若草
チーズ和え、鶏つくね串、フラ
ワーパストラミ、たつくり、イカ
黄金焼、京餅手まり

海鮮マリネ、大根入りイカくん
サラダ、金胡麻マグロの佃煮、中
華くらげ、黒豆、紅白なます、海
の幸サラダ、味付け数の子、に
しん大漁漬け

味付け数の子、若草チー
ズ和え、大根入りイカくん
サラダ、黒豆、栗甘露煮、
にしん大漁漬け、紅白な
ます、金胡麻マグロの佃
煮、筑前煮、梅型人参、子
持ちわかさぎ昆布、たたき
ごぼう、高野豆腐、たつく
り、有頭海老塩焼き、鮭
チーズオードブル、チキン
三色巻き、京餅手まり、ト
ラウトサーモン西京焼き、
鶏つくね串、伊達巻、市松
蒲鉾

〈壱の重〉伊達巻、市松かまぼこ、竹の子含め煮、煮〆
れんこん、煮〆ごぼう、さつまいも甘露煮、一口にし
ん昆布巻、浅漬きぬさや、花麩煮、ぶり照焼、たこ照
焼、祝えび、白子の柚子みそ煮、紅白なます、いくら醤
油漬、栗きんとん、丹波黒ぶどう豆、豚角煮、鶏肉三
色巻、金ごままぐろ角煮、若桃甘露煮

〈弐の重〉もつ味噌煮込、銀杏、味付ばい貝、茎わかめ
の塩ナムル、味付数の子、オニオンマリネ、スモーク
サーモン、焼湯葉巻き、海鮮市松、合鴨スモーク、鶏
の塩麹焼、蓮根の芽の梅酢和え、子持いか、にしん蒲
焼、はも西京焼、ローストビーフ

〈弐・参の重〉伊達巻、紅白かまぼこ、田作り、丹波黒
ぶどう豆、栗きんとん、花餅（紅梅）、味付数の子、若
桃甘露煮、紅白なます、花型大根、竹の子含め煮、煮
〆れんこん、一口にしん昆布巻、祝えび

〈壱の重〉蒸し鶏のピスタ
チオクリームソース、ペン
ネポモドーロ、ボロニア
ソーセージ、彩り野菜と
チーズのテリーヌ、海老
マヨソース、ドロップペッ
パー、フカヒレ風魚卵和
え、スモークサーモン、
ミートローフ、パンプキン
サラダ、オニオンマリネ、
生ハム、イカのアヒー
ジョ風、ローストビーフ、
エスニックライムサラダ、
たこの甘酢マリネ、ロマ
ネスコカリフラワー浅漬

43
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3人前

グランドプリンスホテル大阪ベイ
和洋一段重  生おせち17

〈容器サイズ〉縦21.4cm×横31.4cm×高さ6cm
〈材質/紙〉

照り焼きチキン、温野菜(いんげん)、花形人参、ハンバーグ、温野菜(ブ
ロッコリー)、彩り野菜のポテト、モロヘイヤうどん、花びらかまぼこ

京都祇園ぷらむ
翔鳳27

〈容器サイズ〉縦31.6cm×横31.6cm×高さ5.1cm
〈材質/紙〉

〈壱の重〉〈壱の重〉
鱈の旨煮、田作り、てまり餅、唐芋ごま甘露煮、鮭西京焼、若桃の甘露煮、小海老の魚卵和え、
有頭海老煮、数の子、伊達巻、笹団子、鶏もも肉照焼

〈壱の重〉〈壱の重〉
伊達巻き、豚肉香味焼き、瀬戸内レモンのさつまいも新丈、クリームチーズ柚子風味ピスタチ
オのせ、ミートローフ、ドライトマト、サーモントラウト燻製、オニオンマリネ、黒豆艶煮金箔、
にしんバジル焼き、若鶏からすみ風味、栗甘露、さつまいも金団、金平糖和三盆（友禅）、海老
芝煮、蟹柚子酢仕立て、紅白なます、真鯛ポワレ、シュリンプペッパーチーズ、ムール貝オイル
漬け、赤魚からすみ焼き、数の子美味漬け、もずく煮、蟹爪新丈、帆立の燻製、紫キャベツの彩
りマリネ、人参の彩り和え柚子風味、海老のテルミドールポルチーニ仕立て、抹茶金時オーロ
ラ包み、いちごミルクオーロラ包み、紅白餅玉串、彩手毬、スタフドオリーブ

〈弐の重〉〈弐の重〉
栗の甘露煮、きんとん、胡麻和えたたき牛蒡、黒豆、紅白生酢、ひよこ豆、かつおくるみ、紅か
まぼこ、白かまぼこ、にしん昆布巻、魚卵の旨煮、しいたけ焚、蛸旨煮、ミートローフ、豚角煮、
松葉梅ゼリー、ローズサーモン、レザンアルメット、サーモンのテリーヌ、パストラミビーフ

〈一の重〉〈一の重〉

〈二の重〉〈二の重〉

〈三の重〉〈三の重〉

牛肉しぐれ笹包み、昆布巻、叩き
牛蒡、さんま八幡巻、合鴨燻製、
貝照焼、海老艶煮、鶏肉と根菜の
旨辛煮、椎茸煮、焼筍煮、さつま
芋甘露煮、鮭味噌焼、金柑蜜煮、
松竹梅松葉

伊達巻、うぐいす豆、花こんにゃ
く赤、花こんにゃく白、松前漬、市
松蒲鉾、真だら子旨煮、山うど酢
味噌、味付数の子、バイ貝旨煮、
味付よもぎ麩、手まりもち、なご
み巻（海老）、なごみ巻（ほうれん
草）、にしんマリネ、田作り

いちごミルク羊羹、鶏肉三色巻、
野菜入りミートパテ、いか梅酢、
こはだ粟漬、黒豆金箔のせ、いか
スモークサラダ、紅白なます、い
くら醤油漬、栗きんとん、北寄貝
と青菜の柚子胡椒和え、若桃甘
露煮、ピテットライプオリーブ

〈一の重〉〈一の重〉
かにほぐし身甲羅盛り【かに酢ジュレ】、炙りの
どぐろ松葉、牛しぐれ笹包み、くるみ餅【赤】、く
るみ餅【白】、紅白彩りかまぼこ、つくね、小松
菜と揚げ煮物、えび真薯、刻み昆布柚子風味、
数の子、紅白なます、いくら、一口昆布巻、湯葉
の柚香煮、紫キャベツラペ、生ハム、かに爪、き
んかん煮、小鯛ひしお焼、かに風味かまぼこ

〈二の重〉〈二の重〉
伊達スフレ、たけのこ旨煮、花こんにゃく、椎茸
煮、たら野菜つみれ、わかめ煮、にしん昆布〆レ
モン、旨辛いかなんこつ、味付高野【ほうれん
草】、味付高野【海老】、一口焼湯葉、寿高野、柚
子いか、金時芋旨煮、田作り煮、海老旨煮、たら
こ旨煮、たたき牛蒡、鰆味噌焼、トラウトサーモ
ン味噌焼、黒豆、三色団子串

〈三の重〉〈三の重〉
蟹とあおさのサラダ、ぷちぷり海老サラダ、桜
島どりマリネチキン、ザーサイ、パーティーテ
リーヌ、牛タン入りソーセージスライス、オリ－
ブ、スタフドオリーブ、ローストビーフ、塩レモ
ンチキン、キノコとブロッコリーのバジルマリ
ネ、キャロットラペ、パストラミベーコン、エビ
チリ、いか酢、豆乳野菜彩り真薯、豆乳野菜ふ
わふわ真薯、クランベリーくるみ、松前漬、ドラ
イフルーツ

8
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